VELOUTE DE CELERI, CHORIZO & SA GAMBAS SNACKEE

TARTARE DE SAUMON AU VIEUX COMTE, NOIX ET SES PERLES DE
VINAIGRE BALSAMIQUE

FOIE GRAS POELE ET DECLINAISON DE CAROTTE

BALLOTIN DE FOIE GRAS, GELEE DE POIRE & CARAMEL TONKA,
BRIOCHE MAISON A LA FARINE DE GAUDE

DOS DE CABILLAUD EN CROUTE DE JAMBON CRU, RISOTTO VENERE
ET SON ECUME VEGETALE
SUPPLEMENT SAUCE CHAMPIGNONS & MORILLES AU VIN JAUNE

PIECE DE BGEUF « MADE IN JURA », FRITES FRAICHES ET SON JUS
CORSE MAISON

SUPPLEMENT SAUCE CHAMPIGNONS & MORILLES AU VIN JAUNE

PAVE DE VEAU DE LAIT « MADE IN JURA » CREMEUX DE POMME DE
TERRE, SAUCE CHAMPIGNONS & MORILLES AU VIN JAUNE

NOIX DE ST-JACQUES JUSTE SNACKEES, RISOTTO VENERE ET SON
ECUME VEGETALE

SUPPLEMENT SAUCE CHAMPIGNONS & MORILLES AU VIN JAUNE

LES PRIX S’ENTENDENT EN EUROS TTC, SERVICE COMPRIS.

POUR LE RESPECT DE LA QUALITE DE LA VIANDE, NOS PIECES SONT CUITES EN BASSE TEMPERATURE.
TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON, ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS BRUTS
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POUR 1 PERSONNE
ASSIETTE DE FROMAGES

POUR 2 PERSONNES

CREME CATALANE A L’ORANGE, GANACHE MONTEE CHOCOLAT &
TONKA, CONFIT D'ORANGE & SON STREUSEL CACAO

LES AGRUMES EN COQUE MERINGUEE, SHORT BREAD CITRON VERT,
ESPUMA CITRON JAUNE, BISCUIT CUMBAWA & GELEE BERGAMOTE

LE PIGNON DE PIN EN PRALINE CREMEUX ET CROQUANT, MOUSSE
LEGERE A LA VANILLE EPICEE & CREME GLACEE CARAMEL

TUILES DE CACAQ, CREME LEGERE AU CAFE ORIGINE COSTA RICA
& CREME GLACEE « DULCE DE LECHE »

ACCOMPAGNE DE SON CAFE BLUE MOUNTAIN, MELANGE DES MEILLEURS CRUS

COUPEDE GLACE MOVENPICK

ART OF SWISS ICE CREAM

VANILLE, CHOCOLAT, CARAMEL, CHOCOLAT BLANG, - BOULE

EXPRESSO, FRAISE, FRAMBOISE, MANGUE, CITRON,
PISTACHE, STRACCIATELLA, TIRAMISU, DOUBLE
CREME ET MERINGUE

2 BOULES

3 BOULES

LES PRIX S ENTENDENT EN EUROS TTC, SERVICE COMPRIS
TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON, ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS BRUTS
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VELOUTE DE CELERI, CHORIZO & GAMBAS SNACKEE

DOS DE CABILLAUD EN CROUTE DE JAMBON CRU, RISOTTO VENERE ET SON ECUME
VEGETALE

ou

) PAVE DE RUMSTEAK « MADE IN JURA », FRITES FRAICHES ET SON JUS CORSE

CREME CATALANE A L’ORANGE, GANACHE MONTEE CHOCOLAT & TONKA, CONFIT
D’ORANGE & SON STREUSEL CACAO

LES PRIX SENTENDENT EN EUROS TTC, SERVICE COMPRIS. LE MENU EST NON MODIFIABLE

POUR LE RESPECT DE LA QUALITE DE LA VIANDE, NOS PIECES SONT CUITES EN BASSE TEMPERATURE.
TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON, FLABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS BRUTS



